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PROGRAMA MANIPULACION DE ALIMENTOS
TALLER ALIMENTOS Y SU CLASIFICACION

1_ S . . . :
€BUN la temdtica vista en la sesién anterior sobre los alimentos vy su clasificaciéon, de

. . . : |
cuerdo a las imdgenes, seleccione el tipo de alimento y su respectiva clasificaciéon segun:
su Origen, Funcién, Duracion, o Tendencia:
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e Un alimento CONTAMINADO es aquel alimento que Contiene agentes o sustancias
extrafias de cualquier naturaleza en cantidades superiores a las permitidas en las |

normas nacionales ( ' ).

Un alimento FALSIFICADOS es aguel alimento que sufre modificacion ¢ degradacion

parcial o total de los constituyentes que le son propios , por agentes fisicos, quimicos
o biolégicos dichas caucas se debe generalmente a mal almacenamiento y no uso de '

las recomendaciones del fabricante (SF ¥

Un Alimento ADULTERADO es aquel alimento que s€ le ha sustraido parte de sus
elementos constituyentes, reemplazandolos o no por otra sustancia; b) que ha sido
adicionado con sustancias no autorizadas; ¢) que ha sido sometido a tratamientos
que disimulan u ocultan sus condiciones originales; d) que por deficiencias en su
calidad normal hayan sido disimuladas u ocultadas en forma fraudulenta (%) .

6. Marque con una x la respuesta verdadera y sustente su respuesta:

A continuacion se evidencian 3 imagenes de alimentos con un tipo de contaminacion, de

la cual una sola es verdadera:

a) Fisica b) quimica c) biologica
( ) ayb sonverdaderas
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MICROORGANISMOS CAUSANTES DE ENFERMEDADES A TRAVES

DE LOS ALIMENTOS
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Con base en el video anterior “La

- 1B

S zacterias Asesinas”, responda el siguiente cuestionario:

¢Cuadles son los alimentos implicados en la intoxicacién?
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- ¢Cual es el microorganismo causan‘téde la enfermedad?
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3. ¢Cuadles son los principales sintomas de la ETA?
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' intoxicacion por E.
4. ;Segun el documental, cual fue la poblacién mas vulnerable a la intoxicacion p
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' tipo alimentario?
ra evitar éste tipo epidemias de ‘ _
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